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SERIE 2 -SUJET 2

SESSION 2015

Examen et spécialité : CAP Agent Polyvalent de Restauration

Durée:3H
Coefficient : 6

Epreuve EP1: Production de preparations froides et de préparations
chaudes
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Agent Polyvalent de Restauration, vous travaillez dans une sandwicherie.

Vous devez réaliser les deux préparations ci-dessous en respectant les gammes opératoires données :

(1 12 parts de croque au thon

Cette préparation sera distribuée en liaison chaude directement aux consommateurs.

(1 12 savarins mousse au chocolat

Cette préparation sera distribuée en différé en barquette individuelle thermoscellée.

Vous disposez de 3 heures pour ;

- compléter les fiches de production jointes (20 minutes environ)

- réaliser les deux préparations demandées

- préparer les plats témoins

- remettre en état les équipements utilisés

- laver et ranger le matériel utilisé

- répondre aux guestions posées par le jury {10 minutes maximum).
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